
Jacques Manor Restaurant 

VALENTINES DAY  -    
TUESDAY  14 FEBRUARY, 2017 

MENU  4 COURSES - $65.00 per person 
 

 

 APPETISER 
 

Tomato Bruschetta – a fresh delicious appetiser  with garlic  

olive oil, organic tomatoes & basil. 

 

Crunchy baked garlic bread served with garlic butter    

 

 

ENTRÉE 
 

CCllaassssiicc  OOyysstteerrss  KKiillppaattrriicckk--  ttooppppeedd  wwiitthh  ccrriissppyy  ssmmookkeedd  bbaaccoonn,,  

WWoorrcceesstteerrsshhiirree  ssaauuccee  &&  bbuutttteerr    ––  ½½  ddoozzeenn      

  

Traditional Prawn Cocktail - Large Australian ocean king 

prawns Served with crisp iceberg lettuce, lemon slices 

 and chef’s own creamy cocktail sauce 

  

VVeeggeettaabbllee  PPuummppkkiinn  &&  SSppiinnaacchh  RRaavviioollii  ––  sseerrvveedd  oonn  aa  bbeedd  ooff  

PPuummppkkiinn  &&    BBaassiill  SSaauuccee  

 

Traditional French Onion Soup with a grilled cheese topped crouton 

 

 
MAIN 

  

HHoott  SSeeaaffoooodd  CCrreeppee  ffiilllleedd  wwiitthh  aa  ccrreeaammyy  ccoommbbiinnaattiioonn  ooff  PPrraawwnnss,,  

  MMuusssseellss  &&  SSccaallllooppss,,  sseerrvveedd  oonn  rriiccee--    

 

BBaakkeedd  CCrruummbbeedd  CChhiicckkeenn  BBrreeaasstt  ––  GGaarrlliicc  aanndd  rroosseemmaarryy  

  mmaarriinnaatteedd  cchhiicckkeenn  bbrreeaasstt  ccrruummbbeedd  sshhaallllooww  ffrriieedd  &&  sseerrvveedd  wwiitthh  aa  44  

vvaarriieettyy  cchheeeessee  ssaauuccee  ––  bblluuee  cchheeeessee,,  cchheeddddaarr,,  ccaammeemmbbeerrtt  &&  ppaarrmmeessaann  

  

  



MAIN 
  

TTeennddeerr  BBeeeeff  RRiibb  FFiilllleett  ––  115500  ddaayy  ggrraaiinn  ffeedd  AAnngguuss  bbeeeeff    

ffrroomm  OOaakkeeyy  CCooookkeedd  ttoo  oorrddeerr,,  wwiitthh  yyoouurr  cchhooiiccee  ooff  

PPeeppppeerr,,  mmuusshhrroooomm  oorr  ddiiaannee  ssaauuccee  

  

BBaallssaammiicc  GGllaazzeedd  SSaallmmoonn  FFiilllleett  ––  aa  ppaann  ffrriieedd  ssaallmmoonn  ffiilllleett  ggllaazzeedd  

WWiitthh  bbaallssaammiicc  hhoonneeyy  wwhhiittee  wwiinnee  aanndd  DDiijjoonn  mmuussttaarrdd  

  

AAllll  mmeeaallss  sseerrvveedd  wwiitthh  ffrreesshh  jjuulliieennnnee  vveeggeettaabblleess  &&  bbaakkeedd  ppoottaattooeess  

 

DESSERT  
 

Crepe Suzette -  Delicate French crepes immersed in a rich orange 

 and Grand Marnier sauce, flambéed and served 

 with double cream, ice cream and berries. 

 

White & Dark Chocolate Mousse – A delicious combination of white & 

milk chocolate in a creamy parfait 

 

Pannacotta – A classical mixture of cream, milk & sugar 

Served with berri couli 

 

Semi Fredo – Semi frozen dessert with cream and white 

Chocolate served with dark chocolate sauce 

 

AFTER DINNER  
Tea & Coffee &  Petit fours 

 
VALENTINES DAY MENU  

4 COURSES - $65.00 per person 
 


